
VARIEDAD
Garnacha

ORIGEN
España  ı  La Rioja  ı  Aldeanueva de Ebro

VIÑEDO
Procede de un solo viñedo de 55 años, suelo franco-arenoso, fresco y profundo.
Viña en vaso.
Viñedo en propiedad.
Vendimia manual en cajas.

ELABORACIÓN
- Selección en viñedo y bodega.
- Prensado suave de los racimos.
- Fermentado en madera de roble francés controlando la temperatura.  
- Criado sobre finas lías en barricas de 500 litros y huevos de polímero. 
- Ligeros y ocasionales “batonages”. 

VOLUMEN
75 cl.

- Fermentado en madera de roble francés controlando la temperatura.  
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